 SPEISEPLAN

W'D et e Essen 1 Essen 2  |v Salatbar 8
Eierkuchen mit ;. Gemuse-Nudelsuppe mit 5
Mont i ; o 2
ontag Apfelmus # |s40€ ; hausgebackenem EiweiRbrot >40 € 3
=
! Rahmspinat mit zwei ;%
Dienstag Gemisegeschnetzeltes mit |5 40 € ! gekochten Eiern und 5,40 €
Champignons und Reis 10 Kartoffeln
Boulette vom Rind mit N 1 Nudelpfanne mit Zucchini,
i .
Mittwoch buntem Gemise und “ 6,40€ ¢ Roten Zwiebeln, 5,40 €
Salzkartoffeln 7 getrockneten Tomaten,
Schafskase und Spinat
. . ) kleiner roRRer
Donnersta Schweinebraten mit 640€ Z Backkartoffel mit cs0e 1 Teller ke
g Bayrischkraut und ’ 10 Krauterrahm ’ 3,00 € 5,00 €
Kartoffel-Knodel
Jedes Gericht inkl.
. . 1
] paniertes Seelachsfilet g 3 . . kleines Schalchen
Freitag mit Remouladensauce o’ |6,40€ 1;0 Rosti mit Gemiseragout 540€ | galat (wird an der
und Kartoffelsalat Speisenausgabe
gereicht)

3.Woche: 13.05. - 17.05.2024

1 enthalt glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste efc.), 2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, 3 Ei und Eierzeugnisse, 4 Fisch und Fischerzeugnisse, 5 Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, 6 Soja und Sojaerzeugnisse,
7 Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose), 8 Schalenfriichte (z.B. Mandel, Haselniisse, Walnuss etc.), 9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 10 Senf und Senferzeugnisse, 11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, 12 Schwefeldioxid und
Sulfite (Konzentration Uber 10mg/kg oder 10mg/l), 13 Lupine und - erzeugnisse, 14 Mollusken Weichtiere, 15 Farbstoffe, 16 Konservierungsstoffe, 17 Antioxidationsmittel, 18 Geschmacksverstarker, 19 Geschwefelt, 20 Geschwarzt, 21 Gewachst,
22 Phosphat, 23 StiBungsmittel, 24 Phenylalaninquelle



